MADRILEONE

SANNA SULIS

DENOMINAZIONE Nero di Troia Rosato IGP Puglia ~
AD]
UVA 100% Nero di Troia
€
VENDEMMIA Terza decade di settembre
ANNATA 2022
TERRENO Argilloso-Calcareo

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Controspalliera guyot

Criomacerazione per 6/7 ore, pressatura soffice e
VINIFICAZIONE fermentazione con lieviti selezionati a temperature
controllate 12-14 C°

AFFINAMENTO 2/3 mesi con batonnage su fecce fini

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 1 mese

TEMPERATURADI SERVIZIO  8-10 C°

GRADO ALCOLICO 12,0% vol

Rosa salmone pallido. Al naso profumo intenso e
delicato, note di fragolina di bosco, melograno, uva

ANALISI SENSORIALE fragola e sentori floreali di violetta. In bocca morbido
e setoso con una gradevole freschezza e una
delicata sapidita.

Sik0 :
HUSAIOI TROIA

ABBINAMENTI CON PIATTI Parmigiana di melanzane, pesce sotto sale, seppie
TIPICI DEL TERRITORIO ripiene, involtini di pollo
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